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การศึกษาน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อศึกษาผลของการสกดัดว้ยคล่ืนไมโครเวฟ (MAE) ของเห็ด

นางฟ้าภูฐานท่ีอุณหภูมิ 80, 100, 120, และ 140°C เป็นเวลา 5, 10, และ 15 min ต่อปริมาณสาร
ตกตะกอน (MAE-precipitate) และปริมาณสารออกฤทธ์ิทางชีวภาพ (bioactive compounds) 
นอกจากน้ีไดเ้ปรียบเทียบปริมาณสารตกตะกอน (AE-precipitate) ท่ีไดจ้ากการสกดัดว้ยหมอ้น่ึงฆ่า
เช้ือดว้ยแรงดนัไอน ้ า (AE) ท่ีอุณหภูมิ 80, 100, และ 120°C เป็นเวลา 5, 10, และ 15 min จากผลการ
ทดลองพบวา่การสกดัดว้ย MAE มีผลท าให้ไดป้ริมาณ precipitate สูงกวา่การสกดัดว้ย AE อยา่งมี
นัยส าคญั (p<0.05) ปริมาณ MAE-precipitate และอุณหภูมิในการสกดัมีความสัมพนัธ์กนัในเชิง
บวก ในขณะท่ีระยะเวลาการสกัดไม่มีผลต่อปริมาณ MAE-precipitate อย่างไรก็ตามเม่ือเพิ่ม
อุณหภูมิท่ีใช้ในการสกัด สารประกอบฟีนอลิกทั้ งหมด (TPC) และฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระ 
(antioxidant property) ของ MAE-precipitate เพิ่มข้ึนอย่างมีนัยส าคญั (p<0.05) ในขณะท่ีปริมาณ
สารเบต้ากลูแคน (β-glucan) ไม่แตกต่างกัน (p>0.05) เม่ืออุณหภูมิในการสกัดสูงกว่า 100°C 
นอกจากน้ีการศึกษาโครงสร้างทางเคมีของ MAE-precipitates ด้วยเทคนิคนิวเคลียร์แมกเนติกเร
โซแนนซ์ (NMR) และเทคนิคฟูเรียร์ทรานส์ฟอร์มอินฟราเรดสเปคโตรสโคปี (FTIR) ยืนยนัว่า 
MAE-precipitates มี (1→3, 1→6)-β-glucan เป็นส่วนประกอบ สภาวะท่ีเหมาะสมในการสกัด 
MAE-precipitate และสารออกฤทธ์ิทางชีวภาพดว้ยวิธี MAE จากเห็ดนางฟ้าภูฐานคือ การสกดัดว้ย
อุณหภูมิสูงท่ี 140°C เป็นเวลา 5 min  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

สาขาวชิา วศิวกรรมเกษตร ลายมือช่ือนกัศึกษา           
ปีการศึกษา  2561  ลายมือช่ืออาจารยท่ี์ปรึกษา 

 



ข 

PORNPIMOL MOOLKAEW: EXTRACTION OF BETA-GLUCAN  

FROM PLEUROTUS SAJOR-CAJU (FR.) SING USING MICROWAVE-

ASSISTED EXTRACTION : ASST. PROF. TIRAPORN JUNYUSEN, Ph.D., 

98 PP. 

 

EDIBLE MUSHROOM/PLEUROTUS SAJOR-CAJU POLYSACCHARIDES/  

MICROWAVE-ASSISTED EXTRACTION/BIOACTIVE COMPOUNDS 

 

 The objectives of this study were to investigate the effect of microwave-assisted 

extraction (MAE) of Pleurotus sajor-caju, under variable MAE temperatures (80, 100, 

120, and 140°C) and irradiation times (5, 10, and 15 min), on the precipitate yields and 

bioactive compound contents. For comparison purposes, autoclave extraction (without 

microwave) was carried out under variable extraction temperatures and times. 

Additionally, the physical characteristics of MAE-precipitates were characterized. The 

results showed that MAE-precipitate yields and extraction temperatures were positively 

correlated, whereas prolonged irradiation time had no impact on the MAE-precipitate 

yield. Total phenolics and the antioxidant activities of MAE-precipitates were 

significantly increased with increase in MAE temperatures, while β-glucan content was 

insignificantly different beyond 100ºC. The optimal MAE condition of P. sajor-caju 

was thus that of elevated extraction temperatures 140ºC and 5-min irradiation time. 

Moreover, the MAE-precipitates contained (1→3, 1→6)-β-glucan. 
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