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การศึกษาในคร้ังน้ีมีว ัตถุประสงค์เพื่อศึกษาถึงผลของระบบการเล้ียงแบบอินทรียต่์อ

สมรรถนะการเจริญเติบโต องคป์ระกอบทางชีวเคมีในเน้ือ และคุณภาพเน้ือในไก่โคราช โดยในการ
ทดลองคร้ังน้ีใชไ้ก่โคราชคละเพศ จ านวน 360 ตวั ท  าการสุ่มไก่เขา้การทดลองตั้งแต่อาย ุ1 วนั โดย
จดัเขา้กลุ่มการทดลอง 2 กลุ่มๆ ละ 6 ซ ้ าๆ ละ 30 ตวั โดยกลุ่มที่ 1 ท าการเล้ียงไก่แบบปล่อยพื้นใน
โรงเรือน ที่ความหนาแน่น 5 ตวั/ตารางเมตร (กลุ่มควบคุม) และกลุ่มที่ 2 ท าการเล้ียงไก่แบบปล่อย
พื้นในโรงเรือน ที่ความหนาแน่น 5 ตวั/ตารางเมตร และมีพื้นที่ปล่อยออกสู่แปลงหญา้ (4 ตารางเมตร/
ตวั) ที่อาย ุ21 วนั จนกระทัง่ส้ินสุดการทดลองที่อาย ุ84 วนั ผลการทดลองพบว่าไก่ที่ถูกเล้ียงในระบบ
การเล้ียงแบบอินทรียมี์ผลท าใหล้ดปริมาณการกินได ้อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนักตวั (FCR) 
และไขมนัสะสมในช่องทอ้ง (abdominal fat) อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) แต่ไม่มีผลต่อน ้ าหนัก
ตวั น ้ าหนกัตวัที่เพิม่ขึ้น สดัส่วนเปอร์เซ็นตซ์าก เน้ืออกนอก เน้ืออกใน เน้ือสะโพก และเน้ือน่อง เม่ือ
เปรียบเทียบกบัไก่กลุ่มควบคุม (P>0.05) ในส่วนของคุณภาพเน้ือ พบว่าไก่ที่เล้ียงในระบบการเล้ียง
แบบอินทรียมี์ค่า pH ของเน้ือสะโพกต ่ากวา่ในไก่ที่เล้ียงในโรงเรือน (P<0.05) แต่ไม่มีผลต่อค่า drip 
loss ทั้งในเน้ืออกและเน้ือสะโพก (P>0.05) และไม่มีผลเช่นเดียวกนักบัค่า cooking loss ในเน้ืออก 
แต่มีผลต่อค่า cooking loss ในเน้ือสะโพกและการเพิ่มขนาดเส้นใยกลา้มเน้ือในเน้ืออกซ่ึงให้ผลไป
ในทางเดียวกนักบัค่า shear  force อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) นอกจากน้ียงัพบวา่สีเน้ือและสี
หนงัของไก่ที่เล้ียงในระบบการเล้ียงแบบอินทรียมี์ค่าสี redness และ yellowness ที่สูงกว่าไก่ที่เล้ียง
กลุ่มควบคุม (P<0.05) และในส่วนของความเสียหายที่เกิดจากการจิกขนพบว่าระบบการเล้ียงแบบ
อินทรียมี์ผลต่อระดบัความเสียหายจากการจิกขน โดยสามารถลดความเสียหายจากการจิกขนของไก่
ใหต้  ่ากวา่ไก่ในกลุ่มควบคุมที่เล้ียงภายในโรงเรือนไดอ้ยา่งมีนัยส าคญัทางสถิติ (P<0.05) นอกจากน้ี
ยงัพบอีกวา่การเล้ียงไก่แบบอินทรียส์ามารถที่จะลดความเครียดของตวัสตัวไ์ด ้จากการมีค่า H/L ratio 
ที่ต  ่ากวา่ไก่ในกลุ่มควบคุมอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) และจากการศึกษาถึงองคป์ระกอบทาง
ชีวเคมีในเน้ือ พบวา่ไก่ในกลุ่มที่เล้ียงระบบอินทรียมี์สัดส่วนของกรดไขมนั n-3 PUFA ในเน้ืออกที่
สูงขึ้น โดยเฉพาะกรดไขมนัชนิด DHA นอกจากน้ีไก่ในระบบการเล้ียงแบบอินทรียย์งัมีสัดส่วนของ
กรดไขมนั n-6/n-3 ที่ต  ่าทั้งในเน้ืออกและเน้ือสะโพกอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) รวมไปถึงยงั
มีปริมาณคอลลาเจนที่สูงกวา่ไก่ในกลุ่มควบคุมอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) แต่ไม่มีผลต่อการ
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เปล่ียนแปลงปริมาณคอเลสเตอรอล โปรตีน ความช้ืน และดชันีที่บ่งช้ีความอร่อย อยา่งเช่น ปริมาณ 
IMP และ GMP ทั้งในเน้ืออกและเน้ือสะโพก (P>0.05) นอกจากน้ีการใชเ้ทคนิค synchrotron FTIR 
ในการวิเคราะห์องค์ประกอบทางชีวเคมีของเน้ืออกไก่ยงัพบอีกว่า ระบบการเล้ียงแบบอินทรียมี์
ความสัมพนัธ์ในเชิงลบกบัการสะสมไขมนั และปริมาณโปรตีนโครงสร้างแบบทุติยภูมิชนิด α-
helical รวมไปถึงมีความสมัพนัธเ์ชิงบวกอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) กบัค่าสังเกตที่เก่ียวขอ้ง
กบัคุณภาพเน้ือ  

ซ่ึงจากผลการทดลองที่ได้กล่าวไปสามารถสรุปได้ว่า การเล้ียงไก่แบบอินทรียไ์ม่มีผลต่อ
สมรรถนะการเจริญเติบโต และองคป์ระกอบซาก แต่มีผลต่อคุณภาพซาก คุณภาพเน้ือ และองคป์ระกอบ
ทางชีวเคมีในเน้ือ อยา่งเช่น โปรตีน คอลลาเจน และไขมนั โดยเฉพาะไขมันซ่ึงพบว่ามีผลอย่าง
ชดัเจนต่อการลดปริมาณไขมนัสะสมในช่องทอ้ง สัดส่วน n-6/n-3 และเพิ่มสัดส่วนของกรดไขมนั 
DHA ในเน้ืออกได ้ 
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The aim of this study was to investigate the effects of an organic production 

system on growth performance, meat chemical composition and meat quality of Korat 

chicken. Three hundred and sixty-one-day old chicks were randomly allocated to 2 

treatments with 6 replications containing 30 birds each. Treatment 1: control group, 

chicks were housed in an indoor pen (5 birds/m
2
) and treatment 2: organic group, 

chicks were housed in an indoor pen (5 birds/m
2
) with access to a grass paddock (4 

m
2
/bird) during 21 days of age to slaughter at 84 days of age. The results showed that 

chickens in the organic group had lower feed intake and abdominal fat but were better 

in feed conversion ratio (FCR) than the control group (P<0.05). However, there were 

no differences between groups in body weight, body weight gain, carcass yield, outer 

breast, inner breast, thigh and drumstick (P>0.05). The change in pH of thigh meat 

was lower in the organic group than the control group (P<0.05) but there were no 

difference between groups in drip loss of breast and thigh meat and cooking loss of 

breast meat (P>0.05). But the organic groups were significantly higher than the control 

groups in cooking loss of thigh meat (P<0.05). The diameter muscular fiber and shear 

force of breast meat in the organic groups were significantly higher than the control 
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groups (P<0.05). Moreover, the chickens in the organic groups were higher in redness 

and yellowness values of meat color and skin color than the control groups (P<0.05). 

Furthermore, the feather pecking damage and H/L ratio of the chickens in the organic 

groups were lower than that of the chickens in the control groups (P<0.05).  Breast 

meat n-3 PUFA was found to be higher in the organic groups (P<0.05), especially in 

the proportion of DHA. The proportion of n-6 to n-3 ratio in the organic groups were 

decreased (P<0.05). The total collagen content of the chicken meat in the organic 

groups were higher than the control groups (P<0.05), but had no effect on cholesterol, 

protein, IMP and GMP in meat (P>0.05). The results of synchrotron FTIR found that 

the organic groups had a very strong negative correlation with fat and α-helical 

(secondary structure of protein) in breast meat (P<0.05), and as a consequence it was 

positively correlated with the meat quality (P<0.05). 

These data indicated that the organic raising system had no effect on growth 

performance and carcass composition, but affected carcass quality, meat quality and 

chemical composition in meat. The organic group could increase collagen and the 

proportion of n-3 PUFA and DHA, and decrease the ratio of n-6 to n-3 fatty acids in 

chicken meat and abdominal fat accumulated in the body. 

 

 

 

 

 




