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การศึกษาวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อนําเสนอวิธีการสรางแบบจําลองทางเทอรโมไดนามิกส

เพื่อหาสภาวะทางเทอรโมไดนามิกสของสารทําความเย็น R 134a ที่ดีที่สุดไดแก อุณหภูมิระเหยของ
สารทําความเย็นในวัฎจักรความดันต่ํา อุณหภูมิกล่ันตัวของสารทําความเย็นในวัฎจักรความดันสูง และ
อุณหภูมิระหวางกลางวัฎจักรของสารทําความเย็น ภายใตเงื่อนไขและขอกําหนดของการออกแบบตาง ๆ 
โดยผลการศึกษาวิจัยสรุปไดดังนี้ 

1. สภาวะทางเทอรโมไดนามิกสของสารทําความเย็นที่ดีที่สุดคือ อุณหภูมิระเหยของสารทํา
ความเย็นในวัฎจักรความดันต่ํามีแนวโนมเขาใกลอุณหภูมินมต่ําสุด อุณหภูมิกล่ันตัวของสารทํา
ความเย็นในวัฎจักรความดันสูงมีแนวโนมเขาใกลอุณหภูมินมสูงสุดและอุณหภูมิระหวางกลางวัฏจักร
ของสารทําความเย็นมีแนวโนมเปนคาเฉลี่ยระหวางอุณหภูมิระเหยของสารทําความเย็นในวัฏจักร
ความดันต่ําและอุณหภูมิกล่ันตัวของสารทําความเย็นในวัฏจักรความดันสูง 

2. อัตราการไหลโดยมวลของสารทําความเย็นในวัฏจักรความดันต่ําเปนฟงกชันที่ขึ้นอยูกับ
อัตราการผลิต อุณหภูมินมเขาและอุณหภูมินมต่ําสุด และอัตราการไหลโดยมวลของสารทําความเย็น
ในวัฏจักรความดันสูงเปนฟงกชันที่ขึ้นอยูกับอัตราการไหลโดยมวลของสารทําความเย็นในวัฏจักร
ความดันต่ํา และอัตราสวนของผลตางพลังงานตอหนวยมวลของสารทําความเย็นของกระบวนการ
ระหวางวัฏจักรทั้งสอง 
 3. เมื่อพิจารณากระบวนการอัดจริง ภายใตความเบี่ยงเบนของพลังงานตอหนวยมวลของ
สารทําความเย็นจากกระบวนการอัดแบบไอเซนโทรปก พบวาสภาวะทางเทอรโมไดนามิกสที่ดี
ที่สุดสําหรับกระบวนการอัดจริงมีแนวโนมสอดคลองกับสภาวะทางเทอรโมไดนามิกสที่ดีที่สุด
สําหรับกระบวนการอัดแบบไอเซนโทรปก 
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The objective of this research is to present the method and to create the 

Thermodynamics Models in order to find the optimal Thermodynamics conditions of 

R134a. There are Evaporating temperature, Condensing temperature and Intermediate 

temperature in the various design condition. The results of this research can be concluded 

into the following issues: (1) for the optimal Thermodynamics conditions, Evaporating 

temperature tends to approach the lowest milk temperature, Condensing temperature tends 

to approach the highest milk temperature and Intermediate temperature tends to the average 

of the optimal Evaporating and Condensing conditions; (2) mass flow rate of refrigerant in 

low pressure cycle is function of the capacity rate, inlet milk temperature and lowest milk 

temperature, meanwhile, mass flow rate of refrigerant in high pressure cycle depends on 

mass flow rate of refrigerant in low pressure cycle and enthalpy difference ratio of 

intermediate process between both cycles; and (3) from the enthalpy deviation of the real 

compression from the isentropic compression, the optimal Thermodynamics conditions of 

real compression correspond to the optimal Thermodynamics conditions of an isentropic 

compression. 
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