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วชิชุตา  ขอสินกลาง : ผลของระดบัและระยะเวลาในการเสริมน ้ามนัปลาทูน่าในอาหารต่อ
คุณภาพเน้ือ องคป์ระกอบของ n-3 PUFA และการแสดงออกของยนีท่ีเก่ียวขอ้งกบัการ  
สะสมกรดไขมนัในไก่โคราช (EFFECTS OF DIETARY TUNA OIL LEVELS AND 
FEEDING PERIODS ON MEAT QUALITY, N-3 PUFA COMPOSITION AND 
EXPRESSION OF GENES INVOLVED IN FATTY ACID ACCUMULATION IN 
KORAT CHICKENS) อาจารยท่ี์ปรึกษา : ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.วทิธวชั โมฬี, 82 หนา้. 
 

   การศึกษาคร้ังน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อศึกษาผลของการเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าท่ีระดับและ
ระยะเวลาท่ีแตกต่างกนั ต่อคุณภาพเน้ือ องค์ประกอบของ n-3 PUFA และการแสดงออกของยีนท่ี
เก่ียวขอ้งกบัการเกิดเมแทบอลิซึมของกรดไขมนัในไก่โคราช โดยใชไ้ก่โคราช คละเพศ อายุ 21 วนั 
จ านวน 700 ตวั ใช้แผนการทดลองแบบ Augmented Factorial in Completely Randomized Design 
แบ่งไก่ออกเป็น 7 กลุ่มๆ ละ 4 ซ ้ าๆ ละ 25 ตวั อาหารกลุ่มควบคุมใช้ขา้วโพด กากถัว่เหลือง และ
น ้ ามนัร าขา้ว 4.5% เป็นอาหารพื้นฐาน ในอาหารกลุ่มทดลองใช้การเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าท่ีระดับ 
1.5% 3.0% และ 4.5% เสริมเขา้ไปแทนน ้ ามนัร าขา้วในอาหารกลุ่มควบคุม โดยแบ่งช่วงระยะเวลาใน
การเสริมเป็น 2 ช่วง คือ 3 หรือ 6 สัปดาห์ก่อนเชือดท่ีอายุ 9 สัปดาห์ โดยตลอดการทดลองไก่ไดรั้บ
น ้ าและอาหารอย่างเต็มท่ี ผลการทดลองพบว่า การเสริมน ้ ามันปลาทูน่าในอาหารท่ีระดับและ
ระยะเวลาในการเสริมท่ีแตกต่างกนั ไม่มีอิทธิพลร่วมกนั (interaction) ต่อสมรรถนะการเจริญเติบโต 
คุณภาพเน้ือ องค์ประกอบของ n-3 PUFA และการแสดงออกของยีน  peroxisome proliferator-
activated receptor alpha (PPARA) และ  liver fatty acid binding protein (L-FABP) ท่ี บ ริ เวณตับ 
(p>0.05) แต่ในทางตรงขา้มพบอิทธิพลร่วมต่อการแสดงออกของยีน lipoprotein lipase gene (LPL) 
ท่ีบริเวณเน้ืออก (p<0.05) และพบวา่การเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าท่ีระดบั 4.5% เป็นระยะเวลา 6 สัปดาห์
ก่อนเชือด ส่งผลให้ปริมาณกรดไขมนั n-3 PUFA, EPA และ DHA ในเน้ือไก่ รวมถึงการแสดงออก
ของยีน L-FABP และยีน PPARA ท่ีบริเวณตบั ซ่ึงเป็นยีนท่ีเก่ียวขอ้งกบัการเกิดเมแทบอลิซึมของ
กรดไขมนัมีการแสดงออกเพิ่มสูงท่ีสุด แต่อยา่งไรก็ตามหากค านึงถึงตน้ทุนการผลิตอาหารสัตว ์การ
เสริมน ้ามนัปลาทูน่าท่ีระดบั 4.5% เป็นระยะเวลา 3 สัปดาห์ ก็สามารถสร้างให้เน้ือไก่โคราชเป็นเน้ือ
ไก่ท่ีมี n-3 PUFA สูงได ้
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 The objective of this study was to determine the effect of dietary tuna oil levels 

and feeding periods on meat quality, n-3 PUFA composition and expression of genes 

involved in fatty acid accumulation in Korat chickens. Seven hundred 21-day-old 

mixed-sex Korat chickens were randomly allocated to an Augmented Factorial in 

Completely Randomized Design with 7 treatments of 4 replicate pens each, with 25 

chickens per pen. The basal diet based on corn-soybean and 4.5% rice bran oil was 

used as the control. In the experimental diets, part of the rice bran oil content was 

substituted with 1.5%, 3.0% or 4.5% tuna oil and fed to chickens for 3 or 6 weeks 

before slaughtering at 9 weeks of age. Chickens were fed ad libitum during the 

experimental period. The results showed that there was no interaction between levels 

and feeding periods of tuna oil supplementation on growth performance, meat quality, 

n-3 PUFA composition, expression of peroxisome proliferator-activated receptor alpha 

(PPARA  and liver fatty acid binding protein L-FABP  genes in liver p>0.05 . On 

the other hand, the lipoprotein lipase LPL  gene in breast meat was affected by 

interaction between levels and feeding periods of tuna oil supplementation p<0.05 . 

 



The supplementation of 4.5% tuna oil in the diet at six weeks before slaughter could 

increase the highest n-3 PUFA, EPA and DHA in chicken meat and expression of L-

FABP and PPARA genes in liver involved in fatty acid metabolism. However, in 

consideration of feed production cost, the supplementation of 4.5% at three weeks 

before slaughter was enough to produce n-3 PUFA-enriched Korat chicken meat.  
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บทที่ 1 
บทน า 

 
1.1 ความส าคญัและทีม่าของปัญหาการวจิัย 

ในปัจจุบนัผูบ้ริโภคหนัมาใหค้วามส าคญักบัการรักษาสุขภาพและตอ้งการบริโภคอาหารที่มี
ประโยชน์ ในการบริโภคเน้ือสัตว์จะเห็นได้ว่าผู ้บริโภคส่วนใหญ่นิยมบริโภคเน้ือไก่และให้
ความส าคญักบัคุณค่าทางดา้นโภชนาการในเน้ือไก่เพิ่มสูงขึ้น เช่น ตอ้งการบริโภคเน้ือไก่ที่มีไขมนั
ต ่าและมีกรดไขมันที่มีประโยชน์ในปริมาณที่สูง การจดัการทางด้านอาหารเป็นวิธีการหน่ึงที่
สามารถปรับองคป์ระกอบของกรดไขมนัในเน้ือไก่ได ้อาทิเช่น การเสริมน ้ ามนัปลาทะเลในอาหาร
ส่งผลท าให้ไก่มีการสะสม n-3 PUFA โดยเฉพาะ EPA และ DHA ในเน้ือเพิ่มสูงขึ้น (Bou et al., 
2004) 

ในประเทศไทยนั้นพบวา่เป็นประเทศหลกัในการผลิตน ้ ามนัปลาทูน่า อีกทั้งน ้ ามนัปลาทูน่ายงั
เป็นแหล่งของ EPA และ DHA โดยมี DHA สูงกว่าน ้ ามนัปลาชนิดอ่ืนถึงเท่าตวั (Shingfield et al., 
2011) ดังนั้นในการทดลองคร้ังน้ีจึงเลือกใช้น ้ ามันปลาทูน่าเพื่อน ามาปรับองค์ประกอบของกรด
ไขมันในเน้ือไก่โคราช โดยในการศึกษามีประเด็นที่น่าสนใจคือ ประเด็นในเร่ืองของระดบัและ
ระยะเวลาในการเสริมน ้ ามันปลาทูน่าที่เหมาะสมในอาหารไก่ เน่ืองจากเป็นตวัแปรที่ส าคญัซ่ึง
เก่ียวขอ้งโดยตรงกบัตน้ทุนในการผลิตเน้ือไก่ จากรายงานของนักวิจยัหลายท่านพบว่า ระดบัและ
ระยะเวลาในการเสริมน ้ ามนัปลาที่ต่างกนันั้นจะส่งผลใหมี้ปริมาณการสะสม n-3 PUFA ในเน้ือไก่ที่
ต่างกนั (Newman et al., 2002; Poureslami et al., 2010; Yang et al., 2010) อีกทั้งยงัส่งผลต่อระดบั
การแสดงออกของยีนที่ต่างกนัด้วย (Navidshad et al., 2016) โดยการศึกษาส่วนใหญ่ไดท้  าการ
ทดลองในไก่เน้ือ ซ่ึงมีความสามารถในการสะสมไขมนัต่างจากไก่พนัธุ์พื้นเมือง แต่อยา่งไรก็ตามมี
การศึกษาก่อนหนา้น้ี (Hang et al., 2018) ซ่ึงท าการศึกษาในไก่โคราช พบวา่การเสริมน ้ ามนัปลาทูน่า 
4% เป็นระยะเวลา 9 สปัดาห์ (โดยท าการเสริมในสัปดาห์ที่ 3 ถึง 12) จะสามารถสร้างเน้ือไก่โคราช
ให้เป็นเน้ือไก่สุขภาพได ้แต่ในสถานการณ์จริงนั้นเกษตรกรเล้ียงไก่โคราชส่งตลาดที่น ้ าหนัก 1.2 
กิโลกรัม ซ่ึงตอ้งใชร้ะยะเวลาในการเล้ียงประมาณ 9 สัปดาห์ จากที่ไดก้ล่าวมาจะเห็นไดว้่ามีหลาย
ประเด็นในการศึกษาที่ยงัไม่เกิดความชดัเจน เช่น ระดบั ช่วงเวลาในการเสริม อีกทั้งระยะเร่ิมตน้และ
ระยะสุดทา้ยในการเสริมน ้ ามนัปลาในแต่ละการศึกษาแตกต่างกนั ดงันั้นจึงเกิดค าถามว่า การเสริม
น ้ ามันปลาทูน่าที่ระดับและระยะเวลาใดที่เหมาะสม ที่จะส่งผลให้ไก่โคราชสามารถสะสม n-3 
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PUFA ในเน้ือไดสู้งที่สุดและไม่ส่งผลกระทบดา้นลบต่อคุณภาพเน้ือและสมรรถนะการเจริญเติบโต
ในไก่โคราช 
 นอกจากน้ียงัมีเร่ืองการแสดงออกของยนีเขา้มาเก่ียวขอ้ง เน่ืองจากไก่จะไม่สามารถน ากรด
ไขมนัเขา้ไปสะสมในเน้ือได้ หากไม่เกิดกระบวนการเมแทบอลิซึมของไขมนัภายในร่างกาย ซ่ึง
กระบวนการดงักล่าวถูกควบคุมโดยการท างานของโปรตีน เอนไซม์ และยนี ซ่ึงยนีเป็นหน่วยที่เล็ก
ที่สุดที่สามารถควบคุมการสร้างเอนไซม์และโปรตีนได้ โดยกลไกการท างานของร่างกายเร่ิมตน้
ตั้งแต่เม่ือไก่ไดรั้บอาหารที่ประกอบไปดว้ยไขมนัเขา้ไป บริเวณแรกที่จะถูกยอ่ย ไดแ้ก่ บริเวณล าไส้
เล็กซ่ึงเป็นบริเวณที่สัตวจ์ะสามารถดูดซึมกรดไขมนัไปใชป้ระโยชน์ไดสู้งที่สุด และบริเวณหลกัที่
ใชใ้นการสงัเคราะห์กรดไขมนัในสตัวปี์กคือตบั กรดไขมนัที่ไดรั้บจากล าไสเ้ล็กและตบั จะอยูใ่นรูป
ของ portomicron และ VLDL ตามล าดบั จากนั้นจะถูกสลายโดยเอนไซม์ lipoprotein lipase (LPL) 
(Huang et al., 2016) ไดเ้ป็นกรดไขมนัอิสระและจะเกิดกระบวนการดูดซึมกรดไขมนัสายยาวเขา้สู่
ร่างกายเพือ่เอาไปใชป้ระโยชน์ โดยจะท าการขนส่งกรดไขมนัสายยาวเขา้สู่เซลล์ผ่านโปรตีนตวัพาที่
อยู่บริเวณเยื่อหุ้มเซลล์และโปรตีนที่อยู่บริเวณไซโทพลาสซึม ได้แก่ L-FABP ซ่ึงเป็นโปรตีนที่
ส าคญัในการขนส่งกรดไขมนัสายยาว จากนั้นกรดไขมนัสายยาวที่ถูกขนส่งเขา้มาจะไปกระตุน้วิถี
การส่งสญัญานของ PPARα mRNA ที่ตบัซ่ึงจะมีบทบาทเก่ียวขอ้งกบัการควบคุมการเกิดเมแทบอลิ
ซึม ของไขมนั รวมถึงมีบทบาทในการควบคุมการท างานของ lipogenic enzymes อ่ืนๆ ที่เก่ียวขอ้ง
กบัการสะสมกรดไขมันในเน้ือไก่ จะเห็นได้ว่าการท างานของอาหารและยนีมีความสัมพนัธ์กัน 
ดงันั้นหากท าการศึกษาในเร่ืองการแสดงออกของยนีร่วมดว้ย จะสามารถอธิบายถึงการสะสมกรด
ไขมนัในเน้ือไก่ได ้ 

จากที่ไดก้ล่าวมาขา้งตน้เพื่อเป็นการออกแบบสูตรอาหารให้เหมาะสมกบัพนัธุกรรมของไก่
โคราช และเพือ่ใหไ้ก่โคราชมีความสามารถในการสะสม n-3 PUFA ในเน้ือเพิ่มสูงขึ้น อีกทั้งยงัเป็น
การสร้างจุดต่าง และสร้างมูลค่าเพิม่ใหก้บัเน้ือไก่ ดงันั้นการศึกษาคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคท์ี่จะศึกษาผล
ของการเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าในอาหารที่ระดบัและระยะเวลาในการเสริมที่แตกต่างกนั ต่อคุณภาพ
เน้ือ องค์ประกอบของ n-3 PUFA และการแสดงออกของยีน L-FABP, LPL และ PPARA ซ่ึง
เก่ียวขอ้งกบัการสะสมกรดไขมนัในไก่โคราช เพื่อหาระดบัและระยะเวลาในการเสริมน ้ ามนัปลาทู
น่าที่เหมาะสมในการสร้างใหไ้ก่โคราชมีเน้ือที่อุดมไปดว้ย n-3 PUFA อีกทั้งยงัสามารถน าความรู้ที่
ไดไ้ปใชใ้นการอธิบายถึงผลของการเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าต่อการสะสมไขมนัในเน้ือไก่โคราชและใช้
เป็นแนวทางในการน าผลการทดลองดงักล่าวไปประยกุตใ์ชจ้ริงในฟาร์มเกษตรกรผูเ้ล้ียงไก่โคราช 
รวมถึงใช้ข้อดีดังกล่าวเป็นจุดแข็งในการน าเน้ือไก่ของเกษตรกรไปใช้ในการแข่งขนัในตลาด
ระดบับนมุ่งสู่ตลาดจ าเพาะ (niche market) ซ่ึงเป็นอีกแนวทางหน่ึงในการเพิ่มรายได ้เพื่อน าไปสู่
เป้าหมายสูงสุดคือ สร้างไก่โคราชใหเ้ป็นเคร่ืองมือในการสร้างอาชีพใหแ้ก่เกษตรกร 
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 1.2  วตัถุประสงค์ 
1.  เพือ่หาระดบัและระยะเวลาในการเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าที่เหมาะสม ที่จะส่งผลให้เน้ือไก่

โคราชมีปริมาณการสะสม n-3 PUFA สูงที่สุด โดยไม่ส่งผลกระทบดา้นลบต่อคุณภาพเน้ือและอตัรา
การเจริญเติบโตในไก่โคราช 

2.  เพือ่ศึกษาการแสดงออกของยนีที่เก่ียวขอ้งกบัการสะสมกรดไขมนัในเน้ือไก่โคราช เพื่อ
น ามาใชเ้ป็นขอ้มูลส่วนหน่ึงในการอธิบายถึงเหตุแห่งผลในการสะสมกรดไขมนัในเน้ือไก่ 

 

1.3  สมมติฐานการวจิยั 
 1.  การเสริมน ้ ามันปลาทูน่าที่ระดับและระยะเวลาในการเสริมที่ต่างกัน จะส่งผลต่อ

องคป์ระกอบของ n-3 PUFA ในเน้ือไก่โคราช 
 2.  การเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าที่ระดับและระยะเวลาในการเสริมที่ต่างกนั จะส่งผลต่อการ

แสดงออกของยนี L-FABP, PPARA ที่บริเวณตบัและ LPL ที่บริเวณเน้ืออกของไก่โคราช 
 

1.4  ขอบเขตของการศึกษา 
  การวจิยัในคร้ังน้ีมุ่งเนน้ที่จะศึกษาถึงระดบัและระยะเวลาการเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าร่วมกบัการ
แสดงออกของยนี L-FABP, PPARA ที่บริเวณตบั และยนี LPL ที่บริเวณเน้ืออก ต่อการสะสม n-3 
PUFA ในเน้ือไก่โคราช โดยมุ่งหวงัให้เน้ือไก่โคราชอุดมไปดว้ย n-3 PUFA และไม่ส่งผลทางดา้น
ลบต่อสมรรถนะการเจริญเติบโตและคุณภาพเน้ือของไก่โคราช 

 

1.5  ประโยชน์ทีไ่ด้รับจากการวจิยั 
1.  ทราบถึงระดบัและระยะเวลาที่เหมาะสมในการเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าในอาหาร เพื่อสร้าง

เน้ือไก่โคราชให้เป็นเน้ือไก่สุขภาพ ซ่ึงเป็นการสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภณัฑส์ าหรับผูเ้ล้ียงไก่
โคราช 

2.  สามารถน าขอ้มูลในเร่ืองการแสดงออกของยนี มาใชใ้นการอธิบายถึงผลของการสะสม
กรดไขมนัในเน้ือไก่โคราชได ้

 





































 

 

 

 

 

 

 

 

 























 

 

 

 

 

 















































 
บทที่ 5 

สรุปและข้อเสนอแนะ 
 

5.1 บทสรุป 
5.1.1  การเสริมน ้ ามันปลาทูน่าที่ระดบัและระยะเวลาที่แตกต่างกนั ไม่มีอิทธิพลร่วมกนัต่อ

สมรรถนะการเจริญเติบโต องคป์ระกอบซาก คุณภาพเน้ือ และการสะสม n-3 PUFA ในเน้ือไก่โคราช 
แต่พบว่าปัจจยัหลักคือระดับและระยะเวลาในการเสริมน ้ ามันปลาทูน่าส่งผลต่อการสะสม n-3 
PUFA ในเน้ือไก่ 

5.1.2  เสริมน ้ ามนัปลาทูน่าที่ระดบั 4.5% เป็นระยะเวลา 6 สปัดาห์ก่อนเชือด ส่งผลให้ปริมาณ
กรดไขมนั n-3 PUFA, EPA และ DHA ในเน้ือไก่ รวมถึงการแสดงออกของยนี L-FABP และยนี 
PPARA ที่บริเวณตบั ซ่ึงเป็นยนีที่เก่ียวขอ้งกบัการเกิดเมแทบอลิซึมของกรดไขมนัมีการแสดงออก
เพิม่สูงที่สุด แต่ในทางตรงขา้มส่งผลใหก้ารแสดงออกของยนี LPL ที่บริเวณเน้ืออกลดลง 

5.1.3  หากค านึงถึงเร่ืองตน้ทุนการผลิต การเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าที่ระดบั 4.5% เป็นระยะเวลา              
3 สปัดาห์ก่อนเชือด ก็เพยีงพอส าหรับการสร้างเน้ือไก่โคราชสุขภาพ  

5.1.4  การเสริมวติามินอีในปริมาณ 200 mg/kg feed สามารถช่วยป้องกนัการเกิดออกซิเดชัน่
ของกรดไขมนัในเน้ือไก่ได ้ซ่ึงจะช่วยให้ระดบัของคุณค่าทางโภชนาการในเน้ือไก่โดยเฉพาะ n-3 
PUFA ในเน้ือไก่คงอยู ่

 

5.2 ข้อเสนอแนะ 
 จากผลการศึกษาในคร้ังน้ีและผลการศึกษาก่อนหน้าน้ีของ Hang et al. (2018) ท าให้มัน่ใจได้
วา่การเสริมน ้ ามนัปลาทูน่าที่ระดบั 4-4.5% สามารถปรับองคป์ระกอบของกรดไขมนัในเน้ือไก่ และ
สร้างใหเ้น้ือไก่โคราชเป็นเน้ือไก่ที่มี n-3 PUFA สูงได ้ยิง่ไปกว่านั้นยงัไดข้อ้มูลเพิ่มเติมว่าการเสริม
น ้ ามนัปลาทูน่าที่ระดบั 4.5% ถึงน ้ าหนักส่งตลาด (ไก่อาย ุ9 สัปดาห์ น ้ าหนักประมาณ 1.1 ถึง 1.2 
กิโลกรัม) ก็เพียงพอในการสร้างเน้ือไก่ n-3 PUFA สูง ซ่ึงผลการศึกษาในคร้ังน้ีผูว้ิจยัคาดหวงัว่าจะ
เป็นประโยชน์กบัทุกภาคส่วนที่เก่ียวขอ้งกบัการผลิตเน้ือไก่สุขภาพ เร่ิมตั้งแต่ตน้น ้ าคือ ผูผ้ลิตอาหาร
สัตว ์เกษตรกรผูเ้ล้ียงไก่โคราช ร้านอาหารที่จะน าผลิตภณัฑ์ไปปรุงอาหารเพื่อจ  าหน่าย รวมถึง
ผูบ้ริโภคที่จะได้รับประทานอาหารที่ดีต่อสุขภาพ และยงัมีขอ้มูลที่น่าสนใจที่เป็นประโยชน์กับ
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นักวิจยัที่สนใจจะศึกษาในเร่ืองการสะสมกรดไขมนัในเน้ือไก่ แต่อยา่งไรก็ตามในการศึกษาคร้ัง
ต่อไป ควรมีการศึกษาเพิม่เติมดงัน้ี 

-  เน่ืองจากองคป์ระกอบของกรดไขมนัในน ้ ามนัปลาทูน่า จะผนัแปรตามฤดูกาลในการจบั
ปลา ดังนั้นจึงควรมีการวิเคราะห์องค์ประกอบของกรดไขมันทุกคร้ังก่อนน าน ้ ามันปลาทูน่ามา
ประกอบสูตรอาหาร  

-  ในการประกอบสูตรอาหารเพื่อสร้างเน้ือไก่ n-3 PUFA สูง ควรมีการเสริมวิตามินอีลงใน
อาหาร เพือ่ช่วยป้องกนัการเกิดออกซิเดชัน่ของกรดไขมนั  

-  ควรมีการศึกษาเพิม่เติมในเร่ืองของการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสั (sensory test) 
และระยะเวลาในการเก็บรักษา (storage time) เน้ือไก่ เพื่อให้ผลในเร่ืองของคุณภาพเน้ือเกิดความ
สมบูรณ์มากยิง่ขึ้น ซ่ึงจะเป็นประโยชน์ทั้งต่อผูผ้ลิตและผูบ้ริโภค 

-  ในเร่ืองการแสดงออกของยีน จากบทสรุปจะเห็นได้ว่าระดับการแสดงออกของยีนมี
ความสัมพนัธ์กบัการสะสมกรดไขมนัในไก่โคราช แต่อยา่งไรก็ตามเน่ืองจากกระบวนการเกิดเม
แทบอลิซึมของกรดไขมนัเป็นกระบวนการที่ซับซ้อน และการสะสมกรดไขมนันั้นเป็นผลมาจาก
ความสมดุลระหว่างการดูดซึมกรดไขมนัในอาหาร การสังเคราะห์กรดไขมนัภายในร่างกายสัตว ์
และการสลายไขมนัผา่นวถีิการเกิด β-oxidation ภายในเซลล์ ดงันั้นเพื่อให้เกิดความสมบูรณ์ในการ
อธิบายถึงเหตุผลของการสะสมกรดไขมนัในเน้ือไก่โคราช จึงควรมีการศึกษาเพิ่มเติมในเร่ืองการ
แสดงออกของยนีทั้งหมดที่เก่ียวขอ้งกบัการเกิดเมแทบอลิซึมของกรดไขมนั เช่น กลุ่มของ lipogenic 
gene ซ่ึงเป็นกลุ่มของยนีที่เก่ียวขอ้งกบัการสงัเคราะห์ไขมนั และกลุ่มของ lipolysis gene ซ่ึงเป็นกลุ่ม
ของยนีที่เก่ียวขอ้งกบัการสลายไขมนั และควรมีการศึกษาตั้งแต่บริเวณล าไสเ้ล็ก ตบั และบริเวณเน้ือ 
เน่ืองจากเป็นบริเวณหลกัในการเกิดเมแทบอลิซึมและการสะสมกรดไขมนัในสัตวปี์ก อีกทั้งควรมี
การศึกษาทั้งในไก่เพศผูแ้ละเพศเมีย เน่ืองจากปัจจยัในเร่ืองเพศก็ส่งผลต่อการแสดงออกของยีน
เช่นกนั 
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ประวตัิผู้เขียน 
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