
ii 

 

บทคดัยอ่ 
 
ศึกษาการเปล่ียนแปลงองคป์ระกอบทางเคมีของปลาเขตร้อนท่ีใชเ้ป็นวตัถุดิบในการผลิตซูริมิ 

ไดแ้ก่ ปลาทรายแดง (Threadfin bream, Nemipterus spp.; TB) ปลาปากคม (Lizardfish, Saurida spp.; LZ) 
และปลาหนวดฤาษี (Goatfish, Upeneusspp.; GF) โดยเก็บรักษาปลาทั้งสามชนิดในน ้ าแขง็เป็นเวลา 7-27 
วนั จากการศึกษาพบวา่ปริมาณสารประกอบไนโตรเจนท่ีระเหยไดท้ั้งหมด (Total volatile base nitrogen, 
TVB-N) ไตรเมทิลเอมีน (Trimethylamine, TMA) ไฮโปแซนทีน (Hypoxanthine, Hx) และไบ-โอจีนิกเอ
มีนทั้งหมด (Total biogenic amine, BA) ของเน้ือปลาเพิ่มข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษา ในขณะท่ีปริมาณ
โปรตีนของตวัอยา่งเน้ือปลาบดลา้งน ้าลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษาปลาในน ้าแขง็การวเิคราะห์ผล
ดว้ยวธีิวเิคราะห์องคป์ระกอบหลกั (Principal component analysis, PCA) พบวา่ตวัอยา่งเน้ือปลาบดลา้งน ้า
ท่ีผลิตจากปลาท่ีเก็บในน ้าแข็งเป็นเวลา 7-12 วนั มีลกัษณะทางเคมีแตกต่างอยา่งชดัเจนจากตวัอยา่งเน้ือ
ปลาบดลา้งน ้าท่ีผลิตจากปลาท่ีเน่าเสีย (เก็บรักษาในน ้าแขง็ 27 วนั) ค่าไตรเมทิลเอมีน สารประกอบ
ไนโตรเจนท่ีระเหยไดท้ั้งหมด และไฮโปแซนทีนท่ีวิเคราะห์จากตวัอยา่งเน้ือปลาบดลา้งน ้าสามารถใชเ้ป็น
ดชันีบ่งช้ีคุณภาพความสดของวตัถุดิบท่ีใชใ้นการผลิตซูริมิของปลาเขตร้อนทั้งสามชนิดได ้
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Abstract 
 

Changes in chemical parameters of tropical fish used for surimi production, namely, threadfin 
bream (TB, Nemipterus spp.), lizardfish (LZ, Saurida spp.) and goatfish (GF, Upeneus spp.), during ice 
storage and their respective washed mince were investigated. Total volatile base nitrogen (TVB-N), 
trimethylamine (TMA), hypoxanthine (Hx) and total biogenic amine (BA) content of mince increased 
with storage time. Crude proteinof fish and their respective washed mince reduced as storage time of fish 
was prolonged. Principal component analysis (PCA) revealed that washed mince produced from fish 
stored in ice for 7-12 d showed chemical characteristics that were distinct from those of washed mince 
prepared from spoiled fish (stored in ice for 27 d). The TMA, TVB-N and Hx content of washed mince 
appeared to be sufficient raw material freshness indicators in these 3 species. 
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