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วสันต  บุญเติม : อิทธิพลของการใหปุยไนโตรเจน โปแตสเซียมและการตัดแตงชอองุนตอ
คุณภาพ และปริมาณแอนโทไซยานินในผลและไวนขององุนพันธุคารเบอรเน ซอวียอง 
(EFFECTS OF NITROGEN AND POTASSIUM FERTILIZING AND CLUSTER 
THINNING ON QUALITY AND ANTHOCYANIN CONTENT OF CABERNET 
SAUVIGNON GRAPE AND WINE) อาจารยท่ีปรึกษา : ศาสตราจารย ดร.นันทกร       
บุญเกิด, 179 หนา. 
 
การศึกษาวิจัยไดดําเนินการในเขตสภาพอากาศกึ่งรอนช้ืนท่ีเมืองซีชาง มณฑลเสฉวน ทาง

ตอนใตของประเทศสาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนจีน (ละติจูด 27 องศาเหนือ ลองติจูด 102 
องศาตะวันออก ความสูงจากระดับน้ําทะเล 1650 เมตร) ระหวางป 2005 และ 2006 โดยใชแปลง
องุนพันธุคารเบอรเน ซอวียอง อายุ 8 ป  ของบริษัทซีชางเจียไตไวน ระยะปลูกระหวางตน 1.25 
เมตร ระหวางแถว 2 เมตร ในทิศทางเหนือ-ใต จัดทรงตนแบบ 2 แขน กิ่งใหผลในแนวตั้ง และตัด
แตงแบบกิ่งส้ัน แปลงปลูกใหน้ําดวยระบบน้ําหยด การทดลองใหปุยไนโตรเจน และโปแตสเซียม 3 
ระดับ คือ ไมใหปุย 0-0, 100-20 และ 200-60 กรัมตอตนและจํานวนชอตอตน 10, 20 และ 30 ชอตอ
ตน โดย 1 ตนเปน 1 หนวยการทดลอง จํานวน 6 ซํ้า โดยวางแผนการทดลองแบบสปตพลอตและ
เพ่ือควบคุมทรงตนจึงจํากัดความยาวกิ่งท่ีจํานวน 15 ขอ  ผลการทดลอง พบวาผลผลิตตอตนป 2005 
สูงกวาป 2006   การเพ่ิมปริมาณไนโตรเจนและโปแตสเซียม ไมชวยเพ่ิมผลผลิตตรงกันขามกับการ
เพ่ิมจํานวนชอตอตนท่ีทําใหผลผลิตเพ่ิมอยางชัดเจน สีและสารฟนอลในผลองุนป 2006 สูงกวาป 
2005 ปริมาณไนโตรเจนและโปแตสเซียมท่ี 100-20 กรัมตอตนมีปริมาณสารฟนอลในผลต่ํากวาท่ี
ระดับอ่ืนๆ ผลองุนสายพันธุคารเบอรเน ซอวียอง มีปริมาณสารมัลวิดีนมากกวาสารอ่ืนๆในกลุม
สารแอนโทไซยานิน และท่ีสําคัญพบวาคุณภาพของผลองุนมีผลตอคุณภาพของไวนเปนอยางมาก 
ไวนสด (หลังหมักเสร็จ) และไวนบม (6 เดือนหลังหมักเสร็จ) ของป 2006 มีคุณภาพดีกวาป 2005 
ท้ังนี้เนื่องจากปริมาณผลผลิตต่ําและผลขนาดเล็กกวา ปริมาณกรดท่ีสามารถไทเตรทไดลดลงเม่ือ
เพ่ิมปริมาณไนโตรเจนและโปแตสเซียม แตการเพ่ิมจํานวนชอตอตนทําใหปริมาณกรดท่ีสามารถ 
ไทเตรทไดเพ่ิมขึ้น ปรมิาณไนโตรเจนและโปแตสเซียมท่ี 100-20 กรัมตอตนมีปริมาณสารฟนอล 
ในไวนหมักต่ํากวาท่ีระดับอ่ืนๆ และนอกจากนีก้ารเพ่ิมจํานวนชอตอตนทําใหดีกรีสารสีแดงและ
ปริมาณสารสีเหลือง/น้ําตาลของไวนปรับแตงเพ่ิมขึ้น และทําใหปริมาณสารสีแดงท้ังหมด สาร      
ฟนอลท้ังหมด  ความเขมสีของไวนปรับแตงลดลง สําหรับไวนบมการเพ่ิมจํานวนชอตอตนทําให
ปริมาณสารใหสีท่ีทนตอซัลเฟอรไดออกไซดเพ่ิมขึ้น แตทําใหความเขมสีของไวน ดีกรีสารสีแดง 
ความเขมสีของไวนปรับแตง ปริมาณสารสีเหลือง/น้ําตาลของไวนปรับแตง และดีกรีสารสีแดงของ
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ไวนปรับแตงลดลง ปริมาณแอนโทไซยานินในไวนหมักและไวนบมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญยิ่ง
ท้ัง 2 ป 
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The experiment was carried out in a humid subtropical climate located in the 

south of China, in Xichang, Sichuan province, (27ºN, 102ºE and 1650 m above mean 

sea level) during year 2005 and 2006 seasons. Eight years old, irrigated Cabernet 

Sauvignon vines were used at Xichang Chia Tai Wine & Spirits Co., Ltd. Vine plants 

were spaced 1.25 m apart and 2.0 m apart between row and oriented approximately 

N/S. Vines were trained to a vertical shoot positioned training system (VSP) and were 

bilaterally cordon-trained, spur-pruned, and shoots were vertically positioned upright. 

Vines were irrigated by drip irrigation. Three different levels of N-K, 0-0, 100-20 and 

200-60 g/vine and three different levels of clusters, 10, 20 and 30 clusters per vine 

were applied as experimental treatments, each replicated 6 times in a split plot design, 

in which the main plots were number of clusters per vine. Vine shoot lengths were 

maintained at 15 nodes by shoot trimming. It was found that the yield of grapes in 

year 2005 was higher than that in 2006. Increasing the rate of N-K application in both 

years did not increase yields, but increased clusters per vine did in both years. Color 

and phenolic compounds in the berries were higher in year 2006 than that in 2005. At 

the 100-20 g/vine level of N-K, phenolic compounds in the grape were lower than that 
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of the other treatments. It was also found that the Cabernet Sauvignon berry contained 

more malvidin than other anthocyanins. The grape quality highly affected wine 

quality. The production of vintage year 2006 pressed and aged wines were better in 

both quality and color than that in 2005 because of the lower yields and smaller 

berries. Titratable acidity (TA) was decreased by increasing the rate of N-K 

application but increasing cluster levels increased it in both years. At the rate of N-K 

100-20 g/vine, the phenolic compounds in grape wine were lower than that of the 

others. Pressed wine of the grape obtaining N-K at the rate of 100-20 g/vine had lower 

phenolic compounds than that of the others. Increasing cluster levels increased degree 

of red pigment coloration and modified wine color hue, but decreased total red 

pigments, total phenolics and modified wine color density. In aged wine, increasing 

cluster levels increased estimated SO2 resistant pigment but decreased wine color 

density, degree of red pigment coloration, modified wine color density, modified wine 

color hue and modified degree red pigment coloration. Wine anthocyanin content was 

significantly higher in pressed than that in the aged wine for both years.  
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