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การศึกษาคร้ังนี้มีวัตถุประสงคเพือ่เปลี่ยนมันสํ าปะหลังใหเปนผลิตภัณฑที่มีมูลคาเพิ่มสูงขึ้น 
โดยการเพ่ิมปริมาณโปรตีนเพ่ือท่ีจะใชเปนอาหารสัตว ดวยวิธีการใชเช้ือจุลินทรียในกลุมของเช้ือรา
ที่มีความสามารถในการผลิตเอนไซมอะมิเลส การดํ าเนินงานไดกระท ําโดยการแยกเชื้อราและยีสต
จากกากมันส ําปะหลัง ขาวหมาก และลูกแปงจากหลายแหลง เชื้อที่แยกไดน ํามาทดสอบประสิทธิ
ภาพการยอยแปงโดยวิธีตรวจสอบดวยไอโอดีนในอาหารท่ีมีแปงเปนสวนประกอบพบวา เช้ือรา
ประเภทสรางสายใยที่แยกไดใหชื่อวา SUT1 ซึ่งอยู ในจีนัส Chlamydomucor สามารถยอยมัน
ส ําปะหลังดิบไดด ีคากิจกรรมของอะมิเลสพบวาสูงกวาเชื้อกลุมอื่นที่นํ ามาทดสอบ กลาวคือมีคา α
และ β อะมิเลส 2.32 หนวยและ 0.69 หนวย ตามล ําดับ จึงเลือกจุลินทรียดังกลาวในการศึกษาคร้ังนี้
ผลการทดลองหมักมันส ําปะหลังที่ผานและไมผานการนึ่งดวยไอนํ ้า ภายใตสภาวะอุณหภูมิหองโดย
ไมปรับคาความเปนกรดดางของวัตถุดิบ ซึ่งโดยปกติวัสดุหมักมีคา pH ในชวง pH 5-7 พบวาเช้ือรา
SUT1 สามารถยอยมันส ําปะหลังที่ผานการนึ่งไดดีกวามันส ําปะหลังที่ไมผานการนึ่ง เม่ือวัดปริมาณ
น้ํ าตาลรีดิวสไดคาสูงสุดที ่ 680.07 มิลลิกรัมตอกรัม หลังการหมักเปนเวลา 5 วัน เมื่อใชมัน
ส ําปะหลังสดนึ่งเปนซับสเตรด และไดนํ าเชื้อดังกลาวท ําการผลิตเปนหัวเช้ือในรูปลูกแปงของเช้ือ
ผสมระหวางเช้ือรา SUT1 กับเชื้อยีสต Candida utilis พบวาสามารถลดจุลินทรียในกลุมของ
แบคทีเรียท่ีปนเปอนได 5 log และพบวาสามารถเพิ่มปริมาณโปรตีนใหสูงขึ้นถึง 18.3% เมื่อมีการ
ปรับปริมาณยูเรียท่ีใชใหเหมาะสมในการเปนแหลงไนโตรเจนท่ี 1% เพ่ือลดตนทุนการผลิตจึงได
พัฒนาการหมักแบบ Non- aseptic solid state fermentation ในถังหมักขนาด 540 ลิตรตอไป จากการ
ศึกษาข้ันตนพบวาไดโปรตีนท่ีปริมาณ 15.3% และมีอะมิโนไนโตรเจน 11% ซึ่งมีปริมาณสูงเพียง
พอที่สามารถนํ าไปใชเปนอาหารสัตวตอไป
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This study was aimed at producing protein-enriched animal feed from cassava roots by the
conversion of cassava using amylase-producing fungi.  Mold and yeast which produce amylase
were isolated from cassava wastes, khao-mak and various mold-brans (look-pang).  It was found
that the filamentous fungi strain no. SUT1 which most likely belongs to the genus
Chlamydomucor was proved  to be the best amylase producing strain.  This fungi exhibited high
α- and β-amylase activities at 2.32 and 0.69 units, respectively.  Pretreatment of cassava was
done by steaming and non-steaming.  The cassava fermentation was conducted in solid state using
urea as the nitrogen source.  Under room temperature and uncontrolled pH,  which stands
commonly at between pH 5-7, steamed cassava was saccharified better than non-steamed cassava.
Reducing sugars were obtained at 680.07 mg/g from steamed raw cassava after 5 days of
fermentation when using inoculum in the form of look-pang.  Then dry inoculum of mixed culture
between Chlamydomucor SUT1 and Candida utilis was developed, it was found that the bacterial
contamination was reduced in 5 log.  The protein content from this fermentation condition which
was amended with 1.0% urea was reached maximum at 18.3%.  To reduce the production cost,
non aseptic solid state fermentation in size of 540-L was recommended.  After preliminary test,
protein content could be obtained at 15.3% with composed of 11% amino nitrogen that high
enough to use for animal feed in further.
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