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การศึกษาผลผลิตและคุณคาทางโภชนะของถั่วไมยราและการใชตนถั่วไมยราปนเปนแหลง
เสริมโปรตีนในอาหารไกไข ดํ าเนินการโดยแบงออกเปน 3 การทดลองคือ การทดลองที ่1 เปนการ
ศึกษาผลของอายุการตัดและระดับความสูงที่ตัดสูงจากพื้นดินที่มีตอผลผลิตและองคประกอบทาง
เคมีของถั่วไมยรา โดยจัดสิ่งทดลองแบบ 3 x 3 Factorial in Randomized complete Block มี 4 ซํ ้า 2 
ปจจัย ปจจัยแรกประกอบดวยชวงอายุการตัด 3 ระยะคือ 30 40 และ 50 วัน ปจจัยที่ 2 ประกอบดวย
ระดับความสูงที่ตัดจากพื้นดิน 3 ระดับ  30 40 และ 50 เซนติเมตร เพื่อหาอายุการตัดและระดับความ
สูงที่ตัดที่เหมาะสมตอผลผลิตและคุณคาทางโภชนะของถั่วไมยราที่จะน ําไปเปนอาหารไกไข ปรา
กฎวาอายุการตัดที่เพิ่มขึ้นมีผลใหเปอรเซ็นตวัตถุแหงและเยื่อใยเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสํ าคัญยิ่ง (P < 
0.01) ขณะที่มีผลท ําใหเปอรเซ็นตโปรตีน เถาและ NFE ลดลงอยางมีนัยส ําคัญยิ่ง (P < 0.01) และไข
มันลดลงอยางมีนัยส ําคัญ (P < 0.05) ในทางตรงกันขามการเพิ่มความสูงที่ตัดมีผลท ําใหวัตถุแหง
และเยื่อใยลดลง ซึ่งสงผลใหเปอรเซ็นตโปรตีนและเถาเพิ่มขึ้น โดยปรากฎวามีปฏิกริยาสัมพันธ
ระหวางชวงอายุการตัดและความสูงที่ตัดตอเปอรเซ็นตโปรตีนของถั่วไมยราอยางมีนัยส ําคัญ ( P < 
0.05 ) เมื่อชวงอายุการตัดเพิ่มขึ้นโปรตีนของใบและตนจะลดลงอยางมีนัยส ําคัญยิ่ง (P < 0.01) โดย
ที่ไมพบปฏิกริยาสัมพันธระหวางชวงอายุการตัดและความสูงที่ตัดตอองคประกอบทางเคมีในใบ
และล ําตนของถั่วไมยรา จากผลการทดลองนี้ชี้ใหเห็นวา การตัดถั่วไมยราทุก 50 วัน ที่ระดับความ
สูง 40 เซนติเมตร จะไดผลผลิตของวัตถุแหงสูงสุด 559 กิโลกรัมตอไร  แตการตัดท่ีอายุ 30 วัน 
ความสูง 30 – 50 เซนติเมตรจากพ้ืนดิน  จะไดถ่ัวไมยราท่ีมีเปอรเซ็นตโปรตีนสูงและเย่ือใยต่ํ า เทา
กับ 18.55 – 19.00 และ 17.12 – 19.91 เปอรเซ็นต ตามล ําดับ

สํ าหรับการทดลองที่ 2 เพื่อประเมินคุณคาทางชีวภาพของถั่วไมยราปนในอาหารสัตวปก
โดยใชถั่วไมยราปนที่อาย ุ30 วัน ความสูง 50 เซนติเมตร จากการวิเคราะหองคประกอบทางเคม ีพบ
วาม ีโปรตีน 18.95 เยื่อใย 17.50 ไขมัน 3.13 NFE 44.91 เถา 7.49 แคลเซียม  1.975  ฟอสฟอรัส 
0.100 เปอรเซ็นตตามลํ าดับ พลังงานรวม 3967 กิโลแคลอรีตอกโิลกรัม กรดอะมโินท่ีจํ าเปน เชน  
ไลซีน 1.152 เมทไธโอนีน 0.255 ทรีโอนีน 0.953 และ ทริปโตเฟน 0.233 เปอรเซ็นตตามลํ าดับ 
นอกจากนี้พบวาถั่วไมยราปนมีสารไมโมซิน 1.51 เปอรเซ็นต และ สารสีแซนโทฟลล 309 มิลลิกรัม



ตอกิโลกรัม การหาคาพลังงานใชประโยชนไดของถั่วไมยราปนมีคาประมาณ 1330 กิโลแคลอรีตอ
กิโลกรัม โดยสัมประสิทธิ์การยอยไดของวัตถุแหง 65.04 และโปรตีน 34.61 การยอยไดท่ีแทจริง
ของโปรตีน 47.71 คุณคาทางชีวภาพของโปรตีน 63.11 และโปรตีนที่ใชประโยชนไดสุทธ ิ 30.07 
เปอรเซ็นตตามล ําดับ

การทดลองที่ 3 ศึกษาการใชถั่วไมยราปนในอาหารไกไขตอสมรรถภาพการผลิตและคุณ
ภาพไข โดยใชไกไขพันธุไฮเซค บราวน อายุ 22 สัปดาห จํ านวน 300 ตัวใชแผนการทดลองแบบสุม
ตลอด (Completely Randomized Design) จํ านวน 5 ซํ ้าๆ ละ 12 ตัวโดยแตกลุมไดรับอาหารท่ี
ประกอบดวยถั่วไมยราปนที่ระดับตาง ๆ กันคือ 0  2  4  6 และ 8 เปอรเซ็นตตามลํ าดับ ผลการ
ทดลองปรากฎวา การใชถั่วไมยราปนเกิน 8 เปอรเซ็นตทํ าใหผลผลิตไขลดลงอยางมีนัยส ําคัญ (P
<0.05) สงผลใหตนทุนการผลิตไขตอโหลเพิ่มขึ้นอยางมีนัยส ําคัญ (P<0.05) โดยที่การใชถั่ว  ไมยรา
ปนระดับตาง ๆ กันไมมีผลตอปริมาณอาหารท่ีกินเฉล่ียตอวัน น้ํ าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น น้ํ าหนักไข มวล
ไข องคประกอบของไขทั้งฟอง ตลอดจนสุขภาพทั่วไปของแมไก เมื่อพิจารณาถึงคุณภาพของไข 
พบวาการใชถั่วไมยราปนในระดับ 8 เปอรเซ็นตในสูตรอาหาร มีผลท ําใหไขแดงมีสีเขมกวากลุมอื่น 
ๆ อยางมีนัยส ําคัญยิ่ง ( P<0.01 ) แตไมมีผลตอความถวงจ ําเพาะของฟองไข ความหนาเปลือกไข 
ความสูงไขขาว และคาฮอกยูนิต จากผลการทดลองนี้ชี้ใหเห็นวาสามารถใชถั่วไมยราปนในอาหาร
ไกไขไดถึง 6 เปอรเซ็นต โดยไมมีผลกระทบตอสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไข       
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