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บทคดัย่อ 

 งานวิจยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อท าการออกแบบ สร้างและทดสอบเคร่ืองอบแห้งแบบสเปาเต็ด
เบดส าหรับใช้ในการอบแห้งมะพร้าวขูด เคร่ืองอบแห้งที่พฒันาขึ้ นประกอบด้วย 1)ห้องอบแห้ง
ทรงกระบอกขนาดเส้นผ่านศูนยก์ลาง 20 cm สูง 80 cm ประกอบอยูก่บัท่อทรงกรวยซ่ึงมีมุมเอียง 70 
องศาสูง 25 cm ต่อเขา้กบัท่อลมร้อนที่มีขนาดเส้นผ่านศูนยก์ลาง 7 cm 2) ห้องผลิตลมร้อนที่ติดตั้งฮีต
เตอร์พร้อมครีบขนาด 1300 w จ านวน 2 ตวั 3) พดัลมพร้อมมอเตอร์ขนาด 3 hp 4) ระบบควบคุม
ความเร็วลมและอุณหภูมิอากาศอบแห้ง 5) ชุดเป่าลมดา้นขา้งประกอบดว้ยท่อลมและป๊ัมลม  ท าการ
ทดสอบอบแห้งมะพร้าวขูดที่มีความช้ืนเร่ิมตน้เฉล่ีย 50 %wb ที่อุณหภูมิอากาศอบแห้ง 60, 70, และ    
80 °C ปริมาณของมะพร้าวขดูในเบดเร่ิมตน้ 0.5 1.0 และ 1.5 kg  ประเมินความเหมาะสมในการอบแห้ง
จากอัตราการอบแห้ง ค่าความส้ินเปลืองพลังงานจ าเพาะ  คุณภาพด้านสีของมะพร้าวขูดอบแห้ง 
ประสิทธิภาพการบีบน ้ ามนัและคุณภาพของน ้ ามนัที่ได ้ผลจากการทดสอบพบวา่การอบแห้งที่อุณหภูมิ
อากาศอบแหง้ 70 °C และปริมาณมะพร้าวขดูในเบดเร่ิมตน้ 1 kg เป็นสภาวะที่เหมาะสมในการอบแห้ง
เน้ือมะพร้าวขูดเน่ืองจากให้ค่าประสิทธิภาพในการบีบน ้ ามนัสูงสุด โดยมีค่าความส้ินเปลืองพลงังาน
จ าเพาะ 8.95 MJ/kg  อตัราการอบแหง้ 1.41 kg/h  สีของเน้ือมะพร้าวขูดหลงัการอบแห้งอยูใ่นเฉดสีขาว
และคุณภาพน ้ ามนัอยูใ่นเกณฑม์าตรฐาน 
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Abstract 

 The objective of this research was to design, development, and evaluate performance of a 
spouted-bed dryer for dried shredded coconut. The dryer consists of: 1) conical-cylindrical spouted-
bed chamber, the cylindrical had diameter and height of 20 and 80 cm, respectively; the conical base 
with closed angle of 70° had a height of  25 cm connected with hot air tube diameter of  7 cm, 2) hot 
air production chamber with two cartridge-fin heater of 1500 w, 3) blower with 3 hp of motor, 4) 
control panel for control airflow and drying air temperature, 5) side air jet slot with air tube and 
compressor. The dryer was tested to evaluate the drying performance by using shredded coconut at 
average initial moisture content of 52 %wb. The drying air temperature of 60, 70, and 80 °C and 
initial coconut shredded in bed of 0.5, 1, and 1.5 kg were set as drying conditions. The drying rate 
(DR), specific energy consumption (SEC), color of dried product, efficiency of oil production and 
qualities of coconut oil were determined to evaluate the performance of drying. The results indicated 
that the most suitable drying condition was 70 °C, 1 kg of initial bed since it gave the highest of 
efficiency of oil production with SEC of 8.95 MJ/kg,  DR of 1.41  kg/h, the color of dried product 
was white, and qualities of oil were in standard. 
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